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S[arerjuﬁh\x buene
come tradfigmrw vuele



Nel cuore del Piemonte. Una famiglia,
una storia con la forza della passione.

De Mori nasce e cresce nel territorio biellese ricco di Una storia che nasce con Doriano De Mori nel 1974.
risorse uniche: naturalistiche, storiche e gastronomiche. In un piccolo locale inizia la sua attivita di panificio.

La dove il Piemonte vanta una spiccata tradizione E con i figli che la realta artigianale cresce e diventa oggi
nel mondo della panificazione e della pasticceria. un‘azienda affermata.

La passione, il rispetto per la tradizione accompagnano
ogni giorno De Mori nella sua storia di successi.




Materie prime del territorio selezionate con maestria. Nascono da antiche ricette
prodotti d'eccellenza lavorati a mano.

/
| prodotti rispettano i metodi di lavorazione artigianale De Mori mantiene da sempre un'identita artigianale
e gli altissimi standard qualitativi, abbinando sapientemente la tradizione con i migliori qusti
grazie all'impiego di pregiate materie prime. provenienti dal territorio e dall'inestimabile patrimonio
Lievito madre naturale, burro fresco, tuorlo d'uova agroalimentare della cultura dolciaria.

fresche da allevamenti a terra, le migliori farine
selezionate presenti sul territorio locale.



I grissini, leggert e fragranti sene stirati a, mane
e o lenka lievitagione naturale.

De Meri, IMNastre Panettiere,

con urnjmmnf@mfif)lfe espertenza crea, qusti

e mantiene autentica la secolare sapienza

defle terre plementest.

Mastro Panettiere e Pasticcere

dal 1974




‘DeMbori
dal 1974

(;jr‘iss'mb artigianali stirath a4 mane

l’iwitagwne lenta e naturale

\/\/6\/

All'acqua
A basso contenuto di grassi

Grissino di tipo 00
all'acqua

CACDUA |

— |
ISSINI

Classici

Grissino di tipo 00
all'olio di oliva

Peso g 200 Peso g 200

Pz per cartone 18 Pz per cartone 18

Cod. Art. G001 Cod. Art. 6002
Alle olive Alle noci

Grissino di tipo 00
alle olive
‘e ELIRAT Punstiiors

e ._‘_LJ

Peso g 200

Pz per cartone 18

Cod. Art. G003
8 | 2024

Grissino di tipo 00
alle noci

Peso g 200
Pz per cartone 18
Cod. Art. G004

De

ori

dal 1974

griss'mb artigianali stirati a4 moane

Eimﬁtagmne, lenta, e naturale

Al sesamo

Grissino di tipo 00
al sesamo

GRISSINI
w BEEA MO

Z N
5
N!
}J\I
>
4

Peso g 200
Pz per cartone 18
Cod. Art. G005

NG o

Al mais

Grissino di tipo 00
al mais

Peso g 200
Pz per cartone 18
Cod. Art. G006

Senza sale aggiunto

Grissino di tipo 00
senza sale aggiunto

Senza sale aggiunto

Peso g 200
Pz per cartone 18
Cod. Art. G008

Con farina integrale
all'acqua
Fonte di fibre

Grissino di tipo 00
con farina integrale

GRISRINI

ey
i

W

Peso g 200
Pz per cartone 18
Cod. Art. G010
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‘DeMbori

dal 1974

‘DeMbori
dal 1974

Grissini artigianafi stirati o mane
lievitazgione tenta e naturale

M\/

Irresistibili al mais

Grissino di tipo 00
al mais

GRISSINI |
TRRESATIR .« WA

Al rosmarino

Grissino di tipo 00
al rosmarino

e = =
GRISSINI

ROSM AR

Peso g 300 Peso g 200

Pz per cartone 10 Pz per cartone 18

Cod. Art. Gon Cod. Art. G024
Alla cipolla Fior di mais

Grissino di tipo 00
alla cipolla

Peso g 200
Pz per cartone 18
Cod. Art. 6025

10 | 2024

Sale grosso in superficie

Grissino di tipo 00
al mais

Peso g 200
Pz per cartone 12
Cod. Art. FIOR

gPLSSUlL arUgmrwfb sturatl @ maoune
con lievite naturale e farine poce raffinate

Naturali all'olio EVO
Oltre 30 ore di lievitazione
con Lievito Madre

Grissino di tipo 00
a lenta lievitazione naturale
con olio Extra Vergine di oliva

Peso g 200
Pz per cartone 12
Cod. Art. G031
Inconfondibili

Oltre 30 ore di lievitazione
con Lievito Madre

All'olio Extra Vergine di oliva
farina tipo 1

Peso g180
Pz per cartone 18
Cod. Art. G022

ALLOLIOEXTRA VERGINE DILOLIVA

“INCONFONDIBILI

1

Inconfondibili all'acqua
A basso contenuto di grassi

Oltre 30 ore di lievitazione
con Lievito Madre

Farina tipo 1

ARL AU A SRSy R AR A

INCONFONDIBILI

Peso g180 o
Pz per cartone 18 ==
Cod. Art. G021 -
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DeMori
dal 1974

Le lingue croccanti sono un'esplosione di sapore artigianale,
che deliziano i palati con la loro irresistibile consistenza,
accompagnando con curiosita qualsiasi pietanza.

‘DeMbori

dal 1974

ingque lovverate o marne

con lievite naturale e far'uw poce mﬂluulte

All'olio

Lingue di tipo 00
all'olio

Peso g 200
Pz per cartone 10
Cod. Art. LINGUE

Tatru Pruagitiors

b
52 iy

Integrali e mais
Oltre 30 ore di lievitazione

con Lievito Madre

Lingue con farina integrale
macinata a pietra
e farina di mais

Peso g 150
Pz per cartone 15
Cod. Art. LCI150

Con cereali integrali
Oltre 30 ore di lievitazione
con Lievito Madre

Lingue con cereali
integrali

Peso g 150
Pz per cartone 15
Cod. Art. LCI150

All'olio di oliva

con sale rosa
Oltre 30 ore di lievitazione
con Lievito Madre

Lingue di tipo 00
all'olio di oliva

Peso g150
Pz per cartone 15
Cod. Art. LC150

2024 | 13
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1: _ Torcetti, ab, burre, Baci dii Dama con neccisla QQnUfe
; o Canestreffi di Bietla, Paste IMeliga con mais

f : !ﬁl i del Piemente, sene sole alcune sp@dﬂﬁm

; ” 1I defla. tradizgiene predstte da De IMeri.

_,I [ i:' I De IMeert, INastre Pasticcere, lavera e garantisce

_;' . v egni passaggie e v egni fase della preparazione
w tanko attengiene, per riservare U massime del quste

-
Q o defta. fragranza.
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Mastro Panettiere e Pasticcere

dal 1974




DeMori
dal 1974
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. ‘T@metti, Lovveratih, a mane
speciufitd plementest

Prodotto inserito nell’elenco nazionale dei P.A.T.
(Prodotto Agroalimentare Tradizionale)
di cui al Decreto Ministeriale 8 settembre 1999, n. 350

Torcetti al burro

Prodotto
Agroalimentare
Tradizionale
(PAT)
:]'l::ll'l"m'th
-.LII '.llll'l'H
Peso g 300
Pz per cartone 6
Cod. Art. TUBI
SACCHETTO SACCHETTO
Peso g150  Peso g 250
Pz per cartone 10 Pz per cartone 8
Cod. Art. TORS  Cod. Art. TORCS

N o

Torcetti al cacao

Prodotto
Agroalimentare
Tradizionale
(P.AT.)
] .TI“JI'I'r'Hi
I' -:'l| (e rwals]
Peso
Pz per cartone 6
Cod. Art. TUB2
SACCHETTO
Peso g 150
Pz per cartone 10
Cod. Art. TOCI

‘DeMbori

dal 1974

Torcetti di Biella

Con zucchero caramellato

Prodotto Agroalimentare

Tradizionale (P.A.T.)
L'origine dei Torchietti, chiamati poi Torcetti, risale al 1700.
Nati per caso, fatti con la pasta del pane, passati nello zucchero o nel miele
e messi a cuocere sulla bocca del forno.
- : o N : Peso 9200
Negli anni sono diventati piu piccoli con I'aggiunta di burro fresco P2 per cartone 2
per renderli piu fragranti e gustosi. Cod. Art. TOFM

Torcetti al burro

Ricoperti di puro
cioccolato fondente

_.__ -I.I_I'H__I.._I._,l.t:,:

Peso g 150
Pz per cartone 12
Cod. Art. CTORS

ol burre
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dal 1974

Carwestrelli laverati a mone
spwafih\x plementest

o , . Canestrelli di Biella Canestrelli di Biella
Prodotto inserito nell’elenco nazionale dei P.A.T.
(Prodotto Agroalimentare Tradizionale) Prodotto Agroalimentare
di cui al Decreto Ministeriale 8 settembre 1999, n. 350 Tradizionale (PAT.)
| Conestrelli
di. Biella
Peso g 150 Peso 9250
Pz per cartone 14 Pz per cartone 12
Cod. Art. CAND Cod. Art. CANT5

L'origine dei Canestrelli di Biella risale al 1600.

Nascono come cialde rotonde che nel tempo si sono trasformate sottili
e rettangolari. Due cialde leggerissime di ispirazione walser al cacao,
farcite di cioccolato, mandorle e nocciole.

Un prodotto di eccellente pasticceria, considerato un biscotto di lusso.

2024 | 19
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DeMori ‘DeMbori
dal 1974 dal 1974

Pastimr‘ia Cavverabo o mone ?Pastiooer*la Lavverato o mone
specLafibEL plementest speciafitd plementest

Baci di Dama 2t Paste di Meliga Bastoncini Savoiardi
Con Nocciola Prodotto Agroalimentare al cioccolato con uova fresche
“Tonda Gentile Trilobata" Tradizionale (P.A.T.) . .
T Con gocce di puro cioccolato
: I]:'l“'“ fondente Bastoncin
] tiaccedlntbs
Peso g 120 Peso g 250 Peso g 200 Peso g 250
Pz per cartone 14 Pz per cartone 12 Pz per cartone 12 Pz per cartone 10
Cod. Art. BACI Cod. Art. PMEL Cod. Art. BASTC Cod. Art. SAVO

Brutti e Buoni Biscotto granella Meringhe bianche

al cioccolato

Brutti e Buoni

Con Nocciola

“Tonda Gentile Trilobata" . L .
Ricoperti di puro cioccolato

fondente
Birutt
¢ Bueni
Peso g 160 Peso g 160 Peso g 150 Peso g 150
Pz per cartone 14 Pz per cartone 14 Pz per cartone 16 Pz per cartone 10
Cod. Art. BRUT1 Cod. Art. BRUT2 Cod. Art. GRANE Cod. Art. MERI
Krumiri Amaretti Funghetti
Con uova fresche
Prodotto Agroalimentare
Tradizionale (P.A.T.) Krumiri, 8 N
Peso g 200 Peso Peso g150
Pz per cartone 14 Pz per cartone Pz per cartone 10
Cod. Art. CRUMI Cod. Art. Cod. Art. MERCI

20 | 2024 2024 | 21



22

2024

‘DeMbori

Sapori che deliziano il palato e avvolgono le giornate in un dolce
abbraccio tradizionale. Le crostate, con la loro base di pasta frolla
friabile, accolgono con generosita marmellate profumate, ognuna
con il suo carattere unico e irresistibile.

La crostata, un simbolo di condivisione e convivialita.

Crestate
delei qustixfiunb della, tmdfig’wne

Crostata
all'albicocca

dal 1974

S NG o B

Crostata mais
e albicocca

Peso Peso g 440
Pz per cartone 4 Pz per cartone 4
Cod. Art. CROST Cod. Art. CROST
Crostata farro Crostata
e albicocca alla ciliegia
Peso Peso g 450
Pz per cartone 4 Pz per cartone 4
Cod. Art. CROST Cod. Art. CROST

Crostata ai frutti
di bosco

Peso g 450
Pz per cartone 4
Cod. Art. CROST

Crostata integrale

all'arancia
Peso g 440
Pz per cartone 4
Cod. Art. CROST
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DeMori ‘DeMbori
dal 1974 dal 1974

Crestate Sf@ lie Laverate o mane

delei qusudiunb della, Uﬂmﬂg’t@n@ delei qu@thﬂunL della, tracfigl@ne
Crostata Crostata Sfogliatine Ventagli di sfoglia
al limone al mirtillo
Peso Peso
Pz per cartone 4 Pz per cartone 4
Cod. Art. CROST Cod. Art. CROST Peso Peso g 200
Pz per cartone 8 Pz per cartone 12
Cod. Art. SFOGL Cod. Art. NoDI
Crostata Crostata farro
alle prugne e mora
Peso Peso g 440
Pz per cartone 4 Pz per cartone 4
Cod. Art. CROST Cod. Art. CROST

Crostata integrale

alla mela
Peso g 440
Pz per cartone 4
Cod. Art. CROST
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DeMori ‘DeMbori

dal 1974

dal 1974

De Mori porta in tavola genuinita e artigianalita

anche durante le ricorrenze. Prodotti top della pasticceria
italiana per festeggiare il Natale e la Pasqua.

_ Il segreto del loro successo sta tutto nell'altissima

Passione e segreti. selezione delle materie prime e nella lavorazione manuale.
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SPECIALITA PIEMONTESI




